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Grado de Enologia

Tabla 1. Indicadores académicos del Grado de Enologia: 2011/2012 - 2016/2017

AN
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Escuela Técnica Superior de
Ingenieria Agrondmica y de Montes

UNIVERSIDAD P CORDOBA

Indicador Objetivo ! 2011/2012 2012/2013 2013/2014 2014/2015 2015/2016 2016/2017
Tasa de graduacion (%) 60 No procede No procede No procede No procede No procede No procede
Tasa de abandono (%) 10 No procede No procede 25,00 75,00 50,00 No procede
Tasa de eficiencia (%) 70 No procede No procede No procede No procede No procede 91,43
Tasa de rendimiento (%) 70 43,75 59,89 88,89 96,92 100 82,26
Tasa de éxito (%) 70,00 71,62 91,60 96,92 100 82,26
Numero alumnado nuevo ingreso 4 1 -- -- - 6 (6+0)
Resultado encuestas opinién alumnado 4,28 4,11 4,97 -- 4,67 4,50

L valor del resultado previsto definido en la memoria Verifica vigente de la Titulacién: http://www.uco.es/grados/grados-ciencias/12-grados-ciencias/126-grado-en-enologia

Tabla 2. Indicadores académicos del Grado de Enologia: 2017/2018 - 2020/2021

Indicador Objetivo ! 2017/2018 2018/2019 2019/2020 2020/2021 2021/2022 2022/2023
Tasa de graduacion (%) 60 No procede No procede No procede 33,30

Tasa de abandono (%) 10 No procede No procede No procede 16,60

Tasa de eficiencia (%) 70 No procede No procede 100 98,70

Tasa de rendimiento (%) 70 86,67 34,80 75,50 51,66

Tasa de éxito (%) 100 63,42 79,50 69,96

Numero alumnado nuevo ingreso 11 (0+11) 20 (11+9) 20 (8+12) 11 (4+7)

Resultado encuestas opinion alumnado - 4,59 4,50 4,70

L valor del resultado previsto definido en la memoria Verifica vigente de la Titulacion: http://www.uco.es/grados/grados-ciencias/12-grados-ciencias/126-grado-en-enologia



http://www.uco.es/grados/grados-ciencias/12-grados-ciencias/126-grado-en-enologia
http://www.uco.es/grados/grados-ciencias/12-grados-ciencias/126-grado-en-enologia
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Tabla 3. P-2.1 Encuesta de la satisfaccion global del titulo (ALUMNADO) del Grado de Enologia: 2011/2012 - 2015/2016

2011/2012 2012/2013 2013/2014 2014/2015 2015/2016

— - 0(0%) 1(20.20%)  1(16,67%)

" - . ENOLOGIA  Sin datos Sin datos - 4,00 4,00
1. Conozco la politica y objetivos de calidad uco Sin datos Sin datos B 317 3.20
2. La formacion recibida ha sido adecuada ENOLOGIA S!n datos an datos B 4,00 4,00
uco Sin datos Sin datos - 3,21 3,30
ENOLOGIA  Sin datos Sin datos - 4,00 4,00

3. Se han cumplido las expectativas previstas respecto al Titulo . .
uco Sin datos Sin datos - 3,20 3,26
4. Las actividades programadas y la labor docente del profesorado han sido apropiadas ENCJ&OOGIA 2:: 32222 Z:: j::gi : g:gg g:gg
. - _ ) ENOLOGIA  Sin datos Sin datos - 4,00 4,00
5. Los resultados alcanzados han cumplido los objetivos y las competencias previstas uco Sin datos Sin datos _ 3,34 3,40
] - . . ENOLOGIA  Sin datos Sin datos - 4,00 4,00
6. La asesoria académica me ha sido de utilidad uco Sin datos Sin datos B 3,01 297
7. La metodologia utilizada para el aprendizaje y desarrollo de las competencias ha sido ENOLOGIA  Sin datos Sin datos -- 4,00 4,00
adecuada uco Sin datos Sin datos -- 3,14 3,17
o o, . . . ENOLOGIA  Sin datos Sin datos - 4,00 4,00
8. La distribucién temporal y coordinacién de mddulos a lo largo del Titulo ha sido correcta uco Sin datos Sin datos B 2,94 3,02
o N . ) _ ENOLOGIA  Sin datos Sin datos . 4,00 4,00
9. La distribucién temporal y coordinacién de materias a lo largo del Titulo ha sido correcta uco Sin datos Sin datos B 296 298
10. Los horarios propuestos para el desarrollo de los contenidos tedricos y précticos han sido ENOLOGIA  Sin datos Sin datos - 4,00 4,00
adecuados uco Sin datos Sin datos -- 3,00 2,94
11. La distribucién teoria-practica ha sido apropiada ENOLOGIA Sin datos Sin datos h 4,00 4,00
uco Sin datos Sin datos - 3,00 3,03
. . . e , ENOLOGIA  Sin datos Sin datos - 4,00 4,00
12. Las fechas de exdmenes y los sistemas utilizados para su difusion han sido los adecuados Uco Sin datos Sin datos _ 3,30 319
13. La gestion desarrollada por el servicio de orientacion y acogida de estudiantes ha sido ENOLOGIA  Sin datos Sin datos -- 4,00 4,00
adecuada uco Sin datos Sin datos - 3,03 3,03
ENOLOGIA  Sin datos Sin datos - 4,00 4,00

14. La gestidn desarrollada por el equipo directivo del Centro ha sido adecuada uco Sin datos Sin datos _ 318 311
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15. La gestion desarrollada por la oficina de empleo del Centro ha sido adecuada

16. El sistema utilizado para dar respuesta a las sugerencias y reclamaciones es conocido y
adecuado

17. La atencion y horarios de conserjeria me parecen adecuados

18. La atencion del personal de administracion y servicios ha sido satisfactoria

19. He utilizado los servicios de biblioteca y me parecen apropiados

20. Los fondos bibliograficos disponibles para el Titulo son suficientes

21. El servicio de reprografia del Centro o del Campus de Rabanales es adecuado

22. La disponibilidad, accesibilidad y utilidad de la informacidn existentes sobre el Titulo es
adecuada

23. La infraestructura y las instalaciones de las aulas son apropiadas

24. La infraestructura y las instalaciones de laboratorios son apropiadas

25. La infraestructura y las instalaciones de las aulas de informatica son apropiadas

26. La infraestructura y las instalaciones de la biblioteca son apropiadas

27. La infraestructura, equipamientos y espacios donde se imparten las sesiones practicas de
la titulacién son adecuadas

28. Valore en general el Titulo

ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco

Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos

Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
Sin datos
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4,00 4,00
2,94 2,98
4,00 4,00
2,81 2,84
4,00 4,00
3,50 3,21
4,00 4,00
3,18 3,06
4,00 4,00
4,18 4,06
4,00 4,00
3,63 3,61
4,00 4,00
4,11 4,12
4,00 4,00
3,54 3,47
4,00 4,00
3,18 3,23
4,00 4,00
3,27 3,29
4,00 4,00
3,35 3,35
4,00 4,00
3,94 3,89
4,00 4,00
3,26 3,25
4,00 4,00

3,39 3,40
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Tabla 4. P-2.1 Encuesta de la satisfaccién global del titulo (ALUMNADO) del Grado de Enologia: 2016/2017 — 2018/2019

2016/2017 2017/2018 2018/2019

1(100%) 0(0%) 0(0%)
ENOLOGIA 3,00 - -
1.C | liti bjetivos de calidad !
onozco la politica y objetivos de calida uco 327 B B
i 4,00 - --
2. La formacion recibida ha sido adecuada ENOLOGIA
uco 3,42 - --
. . . . ENOLOGIA 4,00 - -
3. Se han cumplido las expectativas previstas respecto al Titulo
uco 3,39 - --
ENOLOGIA 4,00 - -
4. Las actividades programadas y la labor docente del profesorado han sido apropiadas
uco 3,37 - --
. - : . ENOLOGIA 4,00 - -
5. Los resultados alcanzados han cumplido los objetivos y las competencias previstas
uco 3,52 - --
ENOLOGIA 3,00 - -
6. L i démi ha sido de utilidad !
a asesoria académica me ha sido de utilida uco 2,99 B B
ENOLOGIA - -
7. La metodologia utilizada para el aprendizaje y desarrollo de las competencias ha sido adecuada ?JC%G g'(l)g
ENOLOGIA 3,00 - -
8. La distribucion temporal y coordinacién de mddulos a lo largo del Titulo ha sido correcta !
uco 3,03 - --
ENOLOGIA 3,00 - -
9. La distribucion temporal y coordinacidon de materias a lo largo del Titulo ha sido correcta !
uco 2,99 - --
. . . _— . ENOLOGIA 3,00 - -
10. Los horarios propuestos para el desarrollo de los contenidos tedricos y practicos han sido adecuados uco 313
11. La distribucion teoria-practica ha sido apropiada ENOLOGIA 3,00 N N
' P prop uco 3,11 - -
ENOLOGIA 3,00 - -
12. Las fechas de exdmenes y los sistemas utilizados para su difusién han sido los adecuados ’
uco 3,12 - --
ENOLOGIA 3,00 - -
13. La gestidn desarrollada por el servicio de orientacion y acogida de estudiantes ha sido adecuada uco 375

ENOLOGIA 3,00 - -

14. La gestion desarrollada por el equipo directivo del Centro ha sido adecuada
& porelequip uco 3,29 - -
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ENOLOGIA - -
15. La gestidn desarrollada por la oficina de empleo del Centro ha sido adecuada 0oLoG 3,00
uco 3,11 - --
, " : : . ENOLOGIA 3,00 - -
16. El sistema utilizado para dar respuesta a las sugerencias y reclamaciones es conocido y adecuado uco 590
ENOLOGIA 3,00 - -
17. La atenciény h ios d jeri d d !
a atencidén y horarios de conserjeria me parecen adecuados uco 3.56 3 3
ENOLOGIA 3,00 - -
18. La atencién del | de administracid icios ha sido satisfactori !
a atencidén del personal de administracidn y servicios ha sido satisfactoria uco 321 3 3
" . . . ENOLOGIA 3,00 - -
19. He utilizado los servicios de biblioteca y me parecen apropiados
uco 4,20 -- --
P . - ENOLOGIA 3,00 - -
20. Los fondos bibliograficos disponibles para el Titulo son suficientes
uco 3,83 -- --
. ) ENOLOGIA 3,00 - -
21. El servicio de reprografia del Centro o del Campus de Rabanales es adecuado
uco 4,12 -- -
- I " . o ) ENOLOGIA 3,00 - -
22. La disponibilidad, accesibilidad y utilidad de la informacidn existentes sobre el Titulo es adecuada uco 363
. . . . ENOLOGIA 3,00 - -
23. La infraestructura y las instalaciones de las aulas son apropiadas
uco 3,43 -- --
. . . . . ENOLOGIA 3,00 - -
24. La infraestructura y las instalaciones de laboratorios son apropiadas
uco 3,49 -- --
: : . . . : ENOLOGIA 3,00 - -
25. La infraestructura y las instalaciones de las aulas de informatica son apropiadas
uco 3,48 -- --
: : . . : ENOLOGIA 3,00 - -
26. La infraestructura y las instalaciones de la biblioteca son apropiadas
uco 3,98 -- --
27. La infraestructura, equipamientos y espacios donde se imparten las sesiones practicas de la titulacién son ENOLOGIA 3,00 - -
adecuadas uco 3,45 - -
) ENOLOGIA 3,00 - -
28. Valore en general el Titulo
uco 3,53 - --
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Tabla 5. P-2.1 Encuesta de la satisfaccion global del titulo (ALUMNADO) del Grado de Enologia: 2019/2020 - 2021/2022
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1. Se han cumplido las expectativas previstas respecto al Titulo

2. Los canales de difusion (pagina web, correo electrénico, redes sociales, etc.) proporcionan
informacién adecuada sobre el Titulo

3. El equipo directivo y el coordinador/a del Grado estan atentos a las necesidades del Titulo

4. Las actividades programadas y la metodologia docente utilizada por el profesorado han
sido apropiadas para adquirir conocimientos, capacidades y competencias

5. La distribucion temporal de la docencia tedrica y practica a lo largo del Titulo ha sido
adecuada

6. La coordinacion de materias y del profesorado a lo largo del Titulo ha sido adecuada

7. La orientacion académica y laboral recibida a lo largo del Titulo ha sido satisfactoria

8a. Las infraestructuras y las instalaciones en las que se ha desarrollado la docencia del Titulo
son apropiadas (docencia presencial o semipresencial)

8b. Las infraestructuras y las instalaciones en las que se ha desarrollado la docencia del
Titulo son apropiadas (docencia semipresencial o virtual)

9. Los servicios de apoyo a la docencia (Biblioteca, Reprografia, Aula virtual, etc.) me parecen
satisfactorios

10. La atencion del personal de administracidn y servicios ha sido satisfactoria

11. La formacion recibida te ha preparado adecuadamente para el ejercicio de las
profesiones vinculadas al Titulo

12. Considerando tu experiencia y los resultados alcanzados, érecomendarias cursar esta
titulacion a otras personas interesadas en este campo?

ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco

1(6,25%)

4,00
3,69
4,00
3,68
5,00
3,57
4,00
3,37
5,00
3,30
5,00
3,39
5,00
3,14
4,00
3,72

4,33
3,72
4,00
3,71
5,00
3,57
4,25
3,46
4,00
3,30
4,00
3,40
3,67
3,15
4,50
3,82
4,50
3,62
4,50
4,05
4,75
3,60
4,33
3,46
4,75
3,85

2019/2020 2020/2021 2021/2022

4(28,57%) 5(41,67%)

3,80
3,58
3,60
3,54
3,20
3,37
3,00
3,38
3,60
3,24
3,60
3,33
3,40
3,06
3,80
3,72
3,80
3,47
4,20
4,03
3,40
3,60
3,60
3,39
3,80
3,77

2022/2023 2023/2024




AN
UNIVERSIDAD b TSIAM

Escuela Técnica Superior de

CORDOBA Ingenieria Agrondmica y de Montes

UNIVERSIDAD P CORDOBA

Tabla 6. P-2.2 Encuesta de la satisfaccion global del titulo (PROFESORADO) del Grado de Enologia: 2011/2012 - 2015/2016

2011/2012 2012/2013 2013/2014 2014/2015 2015/2016
13(65,00%) 14(27,45%) 19(27,94%) 22(30,14%) 19(28,36%)

. o o , o ENOLOGIA 4,20 2,91 4,14 3,71 4,00

1. Las jornadas o seminarios de orientacién y acogida al entrar en la Universidad uco 3,88 3,88 3,91 3,89 4,08
2. La distribucién temporal de asignaturas en el Titulo ENOLOGIA 3,77 3,69 4,06 3,89 3,92
uco 3,56 3,55 3,59 3,59 3,69

3. La coordinacioén de asignaturas a lo largo del Titulo ENOLOGIA 3,69 3,15 3,59 3,47 3,77
uco 3,50 3,46 3,56 3,54 3,68

4. La adecuacion de los horarios ENOLOGIA 4,00 3,93 3,82 3,39 3,71
uco 3,45 3,57 3,66 3,59 3,75

5. La adecuacién de los turnos ENOLOGIA 4,00 3,89 385 3,53 3,60
uco 3,53 3,59 3,70 3,61 3,80

6. La distribucién en el Plan de Estudios entre créditos tedricos y practicos ENOLOGIA 4,08 3,93 3,94 3,94 4,07
uco 3,79 3,83 3,93 3,86 3,98

7. La oferta de programas de movilidad para el alumnado ENOLOGIA 4,29 2,60 3,83 3,85 3,91
uco 3,90 3,90 4,09 4,10 4,16

8. La oferta de practicas externas para el alumnado ENOLOGIA 4,50 2,83 3,85 3,62 3,82
uco 3,61 3,66 3,86 3,93 4,07

9. La accesibilidad de la informacidn existente sobre el Titulo (pagina web del Titulo y otros ENOLOGIA 3,62 3,50 3,88 3,47 3,36
medios de difusion) uco 4,22 4,24 4,26 4,20 4,31
10. La utilidad de la informacién existente sobre el Titulo ENOLOGIA 3,54 3,38 3,88 3,43 3,54
uco 4,01 4,04 4,12 4,05 4,16

11. La labor realizada por el personal de administracién y servicios del Titulo ENOLOGIA 4,55 4,00 3,75 3,76 3,75
uco 4,13 4,21 4,30 4,22 4,33

12. La labor del profesorado de acuerdo con las nuevas metodologias que requieren los ENOLOGIA 4,60 3,93 4,27 3,94 4,00
Titulos de Grado uco 4,02 4,02 4,15 4,01 4,15
L . ENOLOGIA 4,08 3,14 3,76 3,44 3,62

13. La coordinacién docente entre el profesorado del Titulo uco 357 351 361 352 372
ENOLOGIA 4,31 3,62 3,69 3,65 3,69

14. La gestidn desarrollada por el equipo directivo del Centro uco 3,97 3,99 4,01 3,99 411



15.

16.

17.

LEJ)NIVERSIDAD
CORDOBA

La plataforma virtual

La labor realizada por la Unidad de Garantia de Calidad del Titulo

Los resultados alcanzados en cuanto a la consecucion de los objetivos y las

competencias previstas para el alumnado

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

El sistema existente para dar respuesta a las sugerencias y reclamaciones

El cumplimiento de las expectativas con respecto al Titulo

El tamafio de los grupos para las nuevas metodologias de ensefianza-aprendizaje

En general sobre el Titulo

La infraestructura y las instalaciones de las aulas

La infraestructura y las instalaciones de laboratorios

La infraestructura y las instalaciones de las aulas de informatica

La infraestructura y las instalaciones de la biblioteca

La infraestructura, equipamientos y espacios donde se imparten las sesiones practicas

de la titulacion son adecuadas

ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco

4,33
4,17
4,20
3,87
3,60
3,64
4,00
3,57
3,89
3,57
4,33
3,23
4,00
3,70
3,17
3,49
4,14
3,53
3,00
3,64
4,20
4,07
3,58
3,55

4,07
4,11
3,69
3,88
3,45
3,68
3,33
3,66
2,90
3,64
3,86
3,31
3,54
3,73
3,14
3,61
3,64
3,67
4,00
3,79
4,36
4,18
3,36
3,62

4,24
4,19
4,31
4,00
3,93
3,85
3,69
3,79
3,33
3,76
4,31
3,47
4,00
3,83
3,76
3,62
3,75
3,68
3,45
3,74
4,21
4,14
3,81
3,68

ETSIAM

Escuela Técnica Superior de
Ingenieria Agrondmica y de Montes

UNIVERSIDAD P CORDOBA

3,94 4,14
4,10 4,28
3,88 4,00
3,92 4,08
3,71 4,17
3,74 3,91
3,55 3,67
3,75 3,88
3,63 3,85
3,70 3,89
4,24 3,92
3,42 3,58
3,88 3,93
3,77 3,95
3,68 4,14
3,60 3,65
3,64 3,64
3,76 3,84
3,71 4,14
3,81 3,86
3,89 4,15
4,15 4,28
3,81 3,86
3,66 3,76
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Tabla 7. P-2.2 Encuesta de la satisfaccion global del titulo (PROFESORADO) del Grado de Enologia: 2016/2017 - 2018/2019

2016/2017 2017/2018 2018/2019
20(27,03%) 19(26,76%) 20(25,97%)

. S . L ) ) ) ENOLOGIA 4,21 4,60 4,27

1. Las jornadas o seminarios de orientacion y acogida al entrar en la Universidad uco 4,00 4,07 4,05
2. La distribucion temporal de asignaturas en el Titulo ENOLOGIA 4,06 4,13 3,82
uco 3,62 3,72 3,72

S . . ENOLOGIA 3,65 3,93 3,53

3. La coordinacién de asignaturas a lo largo del Titulo uco 363 373 366
4. La adecuacidn de los horarios ENOLOGIA 4,00 4,00 3,50
uco 3,75 3,76 3,75

5. La adecuacion de los turnos ENOLOGIA 4,08 4,15 3,50
uco 3,79 3,83 3,83

6. La distribucion en el Plan de Estudios entre créditos tedricos y practicos ENOLOGIA 4,33 4,19 4,11
uco 3,90 3,96 3,96

7. La oferta de programas de movilidad para el alumnado ENOLOGIA 4,50 4,58 4,00
uco 4,21 4,24 4,22

8. La oferta de practicas externas para el alumnado ENOLOGIA 4,54 4,54 3,92
uco 4,09 4,10 4,10

9. La accesibilidad de la informacién existente sobre el Titulo (pagina web del Titulo y otros medios de difusion) ENOLOGIA 4,41 4,38 4,00
uco 4,29 4,29 4,24

10. La utilidad de la informacién existente sobre el Titulo ENOLOGIA 4,31 4,20 3,93
uco 4,17 4,19 4,13

11. La labor realizada por el personal de administracion y servicios del Titulo ENOLOGIA 4,38 4,33 4,14
uco 4,32 4,32 4,31

12. La labor del profesorado de acuerdo con las nuevas metodologias que requieren los Titulos de Grado ENOLOGIA 4,22 4,40 4,07
uco 4,11 4,15 4,12

N ) ENOLOGIA 3,82 4,00 3,41

13. La coordinacién docente entre el profesorado del Titulo uco 365 375 373
ENOLOGIA 4,37 4,38 4,20

14. La gestidn desarrollada por el equipo directivo del Centro uco 4,09 4,14 413
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15. La plataforma virtual

16. La labor realizada por la Unidad de Garantia de Calidad del Titulo

17. Los resultados alcanzados en cuanto a la consecucion de los objetivos y las competencias previstas para el
alumnado

18. El sistema existente para dar respuesta a las sugerencias y reclamaciones

19. El cumplimiento de las expectativas con respecto al Titulo

20. El tamafio de los grupos para las nuevas metodologias de ensefianza-aprendizaje

21. En general sobre el Titulo

22. La infraestructura y las instalaciones de las aulas

23. La infraestructura y las instalaciones de laboratorios

24. La infraestructura y las instalaciones de las aulas de informatica

25. La infraestructura y las instalaciones de la biblioteca

26. La infraestructura, equipamientos y espacios donde se imparten las sesiones practicas de la titulacién son
adecuadas

ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco

4,18
4,23
4,47
4,05
4,21
3,86
3,93
3,85
4,14
3,84
4,29
3,48
4,29
3,92
4,15
3,63
4,25
3,87
3,87
3,66
4,50
4,24
4,19
3,70
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4,40 4,06
4,26 4,21
4,36 3,91
4,14 4,06
4,29 4,00
3,93 3,94
4,29 3,63
3,99 3,96
4,21 3,85
3,91 3,92
4,47 4,39
3,57 3,65
4,44 3,94
3,97 3,94
3,94 3,71
3,59 3,59
4,06 3,71
3,74 3,76
3,93 3,82
3,66 3,71
4,25 4,29
4,19 4,26
3,88 3,60

3,65 3,71
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Tabla 8. P-2.2 Encuesta de la satisfaccion global del titulo (PROFESORADO) del Grado de Enologia: 2019/2020-2021/2022

2019/2020 2020/2021 2021/2022 2022/2023 2023/2024
31(40,26%) 36(46,15%) 33(41,77%)

1. Los canales de difusién (pagina web, correo electrénico, redes sociales, etc.) ENOLOGIA 4,17 4,49 4,55
proporcionan informacién adecuada sobre el Titulo uco 4,45 4,41 4,42
2. El equipo directivo y el coordinador/a del Grado estan atentos a las necesidades del ENOLOGIA 4,20 4,42 4,41
Titulo uco 4,40 4,40 4,41
3. La distribucion temporal de la docencia tedrica y practica a lo largo del Titulo ha sido ENOLOGIA 4,23 4,47 4,48
adecuada uco 4,25 4,20 4,24
L . , ) ENOLOGIA 4,03 4,30 4,31

4. La coordinacién de materias y del profesorado a lo largo del Titulo ha sido adecuada uco 411 4,19 4,17
5a. Las infraestructuras y las instalaciones en las que se ha desarrollado la docencia del ENOLOGIA 3,93 4,19 4,45
Titulo son apropiadas (docencia presencial o semipresencial) uco 3,98 4,06 4,10
5b. Las infraestructuras y las instalaciones en las que se ha desarrollado la docencia del ENOLOGIA 4,29 4,06 4,36
Titulo son apropiadas (docencia semipresencial o virtual) uco 4,43 3,99 4,10
6. Los servicios de apoyo a la docencia (Biblioteca, Reprografia, Aula virtual, etc.) me ENOLOGIA 4,50 4,36 4,66
parecen satisfactorios uco 4,60 4,33 4,45
7. La atencion del personal de administracidn y servicios ha sido satisfactoria ENOLOGIA 4,10 4,57 4,70
uco 4,30 4,53 4,56

8. Grado de satisfaccion global con el Titulo ENOLOGIA 4,17 4,28 4,41
uco 4,45 4,29 4,31
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Tabla 9. P-2.3 Encuesta de la satisfaccion global del titulo (PAS) del Grado de Enologia: 2010/2011 - 2015/2016

2011/2012 2012/2013 2013/2014 2014/2015 2015/2016
6(100%)  1(16,67%) 3(60,00%) 2(33,33%) 2(33,33%)

» . ENOLOGIA 4,67 4,00 4,00 4,00 4,00

1. La gestion de los horarios uco 4,04 3,92 4,04 4,07 3,78
2. La gestion de las aulas ENOLOGIA 4,50 4,00 3,00 4,00 4,00
uco 4,02 3,89 4,15 4,09 4,05

3. La accesibilidad de la informacidn existente sobre el master (pagina web y otros medios ENOLOGIA 3,83 4,00 4,00 3,50 4,00
de difusion) uco 4,18 4,11 4,08 4,14 4,14
4. La utilidad de la informacidn existente sobre el Titulo ENOLOGIA 3,67 4,00 3,67 3,50 4,00
uco 3,99 3,90 4,03 4,04 4,06

5. El profesorado que imparte docencia en el Titulo ENOLOGIA 4,00 3,00 4,00 4,00 4,00
uco 4,00 3,98 4,04 4,06 3,93

6. El trato con el alumnado ENOLOGIA 4,83 4,00 4,33 4,00 4,00
uco 4,36 4,31 4,12 4,33 4,32

7. Las infraestructuras e instalaciones del Titulo o Centro en las que realiza su trabajo ENOLOGIA 3,17 3,00 3,00 3,50 4,50
uco 3,48 3,72 3,69 3,75 3,87

8. El equipamiento de las instalaciones del master en las que realiza su trabajo ENOLOGIA 3,67 3,00 3,33 3,50 4,50
uco 3,64 3,70 3,78 3,70 3,79

9. La gestién de los tramites administrativos del alumnado (matriculacién, becas, etc) ENOLOGIA 4,50 4,00 4,00 4,00 4,00
uco 4,28 3,99 4,10 4,17 4,12

10. El sistema existente para dar respuesta a las sugerencias y reclamaciones ENOLOGIA 3,83 4,00 4,00 4,00 4,00
uco 3,75 3,62 3,89 3,94 3,80

11. La gestion desarrollada por el equipo directivo del Titulo ENOLOGIA 4,33 4,00 3,33 4,00 4,50
uco 4,05 3,98 4,08 4,17 4,03

12. El trabajo realizado por la Unidad de Garantia de Calidad del Titulo ENOLOGIA 4,00 4,00 3,50 4,00 4,50
uco 4,17 4,13 4,20 4,17 4,15

ENOLOGIA 4,00 4,00 3,33 4,00 4,00

13. En general, con el Titulo uco 3,97 3,93 3,99 4,05 3,95
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Tabla 10. P-2.3 Encuesta de la satisfaccion global del titulo (PAS) del Grado de Enologia: 2016/2017 — 2018/2019

2016/2017 2017/2018 2018/2019
0(0,007%) 5(100%) 5(83,33%)

y _ ENOLOGIA - 4,80 4,00

1. La gestidn de los horarios uco B 4,10 415
2. La gestion de las aulas ENOLOGIA - 4,60 4,00
uco -- 4,26 4,23

- . Lo . - : e ENOLOGIA - 4,60 4,20

3. La accesibilidad de la informacién existente sobre el master (pagina web y otros medios de difusion) uco B 4,25 432
4. La utilidad de la informacidn existente sobre el Titulo ENOLOGIA - >,00 4,00
uco -- 4,26 4,27

5. El profesorado que imparte docencia en el Titulo ENOLOGIA - 4,60 4,00
uco -- 4,23 4,20

6. El trato con el alumnado ENOLOGIA - >,00 4,00
uco -- 4,41 4,46

7. Las infraestructuras e instalaciones del Titulo o Centro en las que realiza su trabajo ENOLOGIA - 4,60 4,20
uco -- 4,08 4,07

8. El equipamiento de las instalaciones del master en las que realiza su trabajo ENOLOGIA N 4,60 4,20
uco -- 4,00 4,08

9. La gestion de los tramites administrativos del alumnado (matriculacién, becas, etc) ENOLOGIA N >,00 4,80
uco -- 4,24 4,33

10. El sistema existente para dar respuesta a las sugerencias y reclamaciones ENOLOGIA N 4,40 4,40
uco -- 3,97 4,10

11. La gestién desarrollada por el equipo directivo del Titulo ENOLOGIA - 4,80 4,20
uco -- 4,31 4,31

i ) , ENOLOGIA -- 4,80 4,25

12. El trabajo realizado por la Unidad de Garantia de Calidad del Titulo uco B 4,29 433
ENOLOGIA -- 4,60 4,20

13. En general, con el Titulo uco . 4,19 4,24
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Tabla 11. P-2.3 Encuesta de la satisfaccion global del titulo (PAS) del Grado de Enologia: 2019/2020 - 2020/2021

2019/2020 2020/2021 2021/2022 2022/2023 2023/2024
6 (100%) 5(83,33%) 7 (100%)

1. Los canales de difusion (pagina web, correo electrénico, redes sociales, etc.) ENOLOGIA 4,83 4,83 4,86
proporcionan informacién adecuada sobre el Titulo. uco 4,57 4,41 4,53
2. El equipo directivo y el coordinador/a del Grado/Master estan atentos a las necesidades ENOLOGIA 5,00 4,80 4,86
del Titulo. uco 4,62 4,51 4,58
3. La gestidn de los servicios de apoyo al programa formativo del Titulo es adecuada. ENOLOGIA 4,83 4,60 4,86
uco 4,47 4,35 4,50

4. El trato con el profesorado es satisfactorio. ENOLOGIA 4,83 4,60 4,71
uco 4,56 4,54 4,54

5. Las infraestructuras y las instalaciones en las que realiza su trabajo son adecuadas. ENOLOGIA 4,50 4,80 4,71
uco 4,25 4,13 4,25

6. Los servicios de apoyo con los que cuenta el Titulo son satisfactorios. ENOLOGIA 4,83 4,60 4,71
uco 4,38 4,20 4,48

ENOLOGIA 4,83 4,60 4,86

7. El trato con el alumnado es satisfactorio. uco 4,56 4,53 4,55
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Tabla 12. P-4.1 Encuesta sobre la labor docente del profesorado (ALUMNADO) del Grado de Enologia: 2011/2012 - 2016/2027

2011/2012 2012/2013 2013/2014 2014/2015 2015/2016 2016/2017

1. El Profesor/a ha informado sobre la guia docente o programa de la ENOLOGIA 3,67 4,42 4,94 4,28 4,71 4,54
asignatura uco 3,92 3,92 3,97 3,98 4,00 4,06
2. Cumple adecuadamente su labor de tutoria (presencial o virtual) ENOLOGIA 4,25 4,16 >,00 4,49 4,77 4,33
uco 3,92 3,95 4,00 4,00 4,04 4,08

3. Se ajusta a la planificacidn de la asignatura ENOLOGIA 4,56 4,15 >,00 4,38 4,62 4,38
uco 3,97 3,98 4,02 4,02 4,07 4,11

4. Se han coordinado las actividades tedricas y practicas previstas ENOLOGIA 4,67 4,10 >,00 4,49 4,83 4,40
uco 3,95 3,95 3,99 4,00 4,03 4,07

5. Se ajusta a los sistemas de evaluacidn especificados en la guia ENOLOGIA 4,56 4,19 4,97 4,44 4,69 4,47
docente/programa uco 3,99 4,00 4,04 4,06 4,09 4,13
6. La bibliografia y otras fuentes de informacién recomendables son utiles ENOLOGIA 4,38 4,22 4,97 4,46 4,33 4,36
uco 3,75 3,75 3,78 3,79 3,82 3,84

7. Organiza bien las actividades que se realizan en clase ENOLOGIA 4,22 4,22 >,00 4,37 4,72 4,38
uco 3,84 3,84 3,86 3,87 3,90 3,94

8. Utiliza recursos didacticos que facilitan el aprendizaje ENOLOGIA 475 4,16 4,94 4,43 4,68 4,43
uco 3,94 3,96 3,98 3,98 4,03 4,04

9. Explica con claridad y resalta los contenidos importantes ENOLOGIA 4,56 3,93 4,97 4,48 4,57 4,45
uco 3,84 3,84 3,87 3,86 3,90 3,93

10. Se interesa por el grado de comprensién de sus explicaciones ENOLOGIA 3,88 3,90 4,94 4,48 4,62 4,58
uco 3,87 3,87 3,91 3,91 3,94 3,98

11. Expone ejemplos en los que se ponen en préctica los contenidos de la ENOLOGIA 4,22 4,25 5,00 4,53 4,59 4,65
asignatura uco 3,95 3,95 3,99 3,99 4,02 4,06
12. Explica los contenidos con seguridad ENOLOGIA 4,22 415 4,97 4,56 475 4,47
uco 4,07 4,07 4,11 4,11 4,13 4,16

ENOLOGIA 4,56 4,17 4,94 4,52 4,75 4,64

13. Resuelve las dudas que se le plantean uco 4,03 4,03 4,07 4,07 4,09 4,13



14. Fomenta un clima de trabajo y participacidn

15. Propicia una comunicacion fluida y espontanea

16. Motiva a los/las estudiantes para que se interesen por la asignatura
17. Es respetuoso/a en el trato con los/as estudiantes

18. Tengo claro lo que se me va a exigir para superar la asignatura

19. Los criterios y sistemas de evaluacidon me parecen adecuados

20. Las actividades desarrolladas han contribuido a alcanzar los objetivos de la
asignatura

21. Estoy satisfecho/a con la labor docente de este/a profesor/a

D1. PLANIFICACION DOCENTE (ITEM 1) D2. DESARROLLO DE LA ENSENANZA
(ITEMS 2 A 17) D3. EVALUACION DE LOS APRENDIZAJES (ITEMS 18-19)

D1. PLANIFICACION DOCENTE (ITEM 1) D2. DESARROLLO DE LA ENSENANZA
(ITEMS 2 A 17) D3. EVALUACION DE LOS APRENDIZAJES (ITEMS 18-19)

D1. PLANIFICACION DOCENTE (ITEM 1) D2. DESARROLLO DE LA ENSENANZA
(ITEMS 2 A 17) D3. EVALUACION DE LOS APRENDIZAJES (ITEMS 18-19)

D4. RESULTADOS (ITEMS 20-21)

VALORACION MEDIA DEL PROFESOR

ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco

3,78
3,81
4,00
3,82
3,67
3,72
4,56
4,30
4,44
3,85
4,44
3,79
4,14
3,84
4,44
3,91
3,67
3,92
4,30
3,92
4,44
3,82
4,31
3,88
4,28
3,91

4,03
3,81
3,98
3,81
4,14
3,70
4,23
4,29
3,83
3,84
4,05
3,78
4,07
3,84
4,05
3,89
4,42
3,92
4,12
3,92
3,94
3,81
4,06
3,87
4,11
3,91

4,89
3,84
4,86
3,84
4,94
3,73
5,00
4,32
5,00
3,86
5,00
3,81
5,00
3,86
5,00
3,92
4,94
3,97
4,96
3,96
5,00
3,83
5,00
3,89
4,97
3,94

4,54
3,84
4,54
3,85
4,52
3,73
4,66
4,34
4,45
3,86
4,44
3,82
4,47
3,87
4,42
3,92
4,28
3,98
4,49
3,96
4,45
3,84
4,45
3,89
4,47
3,94
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4,66 4,48
3,86 3,91
4,62 4,50
3,87 3,92
4,55 4,36
3,75 3,80
4,83 4,75
4,34 4,37
4,76 4,73
3,89 3,94
4,78 4,62
3,85 3,89
4,61 4,49
3,89 3,94
4,69 4,53
3,95 3,98
4,71 4,54
4,00 4,06
4,66 4,48
3,99 4,03
4,77 4,68
3,87 3,92
4,65 4,51
3,92 3,96
4,67 4,50
3,98 4,01
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1. El Profesor/a ha informado sobre la guia docente o programa de la
asignatura

2. Cumple adecuadamente su labor de tutoria (presencial o virtual)

3. Se ajusta a la planificacién de la asignatura

4. Se han coordinado las actividades tedricas y practicas previstas

5. Se ajusta a los sistemas de evaluacion especificados en la guia
docente/programa

6. La bibliografia y otras fuentes de informacion recomendables son
utiles

7. Organiza bien las actividades que se realizan en clase

8. Utiliza recursos didacticos que facilitan el aprendizaje

9. Explica con claridad y resalta los contenidos importantes

10. Se interesa por el grado de comprensidn de sus explicaciones

11. Expone ejemplos en los que se ponen en practica los contenidos de la

asignatura

12. Explica los contenidos con seguridad

13. Resuelve las dudas que se le plantean

ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco

4,52
4,12
4,31
4,14
4,34
4,17
4,59
4,13
4,41
4,20
4,14
3,91
4,45
3,99
4,66
4,10
4,59
3,97
4,48
4,04
4,34
4,10
4,66
4,20
4,62
4,18

2017/2018 2018/2019*

4,56
4,41
4,63
4,43
4,56
4,44
4,44
4,39
4,44
4,47
4,67
4,26
4,67
4,27
4,44
4,29
4,78
4,26
4,78
4,34
4,78
4,38
4,50
4,48
4,67
4,46

2019/2020*

4,30
4,41
4,51
4,43
4,64
4,44
4,60
4,39
4,63
4,47
4,54
4,26
4,60
4,27
4,62
4,29
4,47
4,26
4,51
4,34
4,65
4,38
4,75
4,48
4,61
4,46

2020/2021*

4,91
4,41
4,86
4,43
4,73
4,44
4,77
4,39
4,83
4,47
4,89
4,26
4,69
4,27
4,76
4,29
4,73
4,26
4,84
4,34
4,82
4,38
4,87
4,48
4,89
4,46

2021/2022 2022/2023



14. Fomenta un clima de trabajo y participacién

15. Propicia una comunicacion fluida y espontanea

16. Motiva a los/las estudiantes para que se interesen por la asignatura
17. Es respetuoso/a en el trato con los/as estudiantes

18. Tengo claro lo que se me va a exigir para superar la asignatura

19. Los criterios y sistemas de evaluacidon me parecen adecuados

20. Las actividades desarrolladas han contribuido a alcanzar los objetivos
de la asignatura

21. Estoy satisfecho/a con la labor docente de este/a profesor/a

D1. PLANIFICACION DOCENTE (ITEM 1) D2. DESARROLLO DE LA
ENSENANZA (ITEMS 2 A 17) D3. EVALUACION DE LOS APRENDIZAJES
(ITEMS 18-19)

D1. PLANIFICACION DOCENTE (ITEM 1) D2. DESARROLLO DE LA
ENSENANZA (ITEMS 2 A 17) D3. EVALUACION DE LOS APRENDIZAJES
(ITEMS 18-19)

D1. PLANIFICACION DOCENTE (ITEM 1) D2. DESARROLLO DE LA
ENSENANZA (ITEMS 2 A 17) D3. EVALUACION DE LOS APRENDIZAJES
(ITEMS 18-19)

D4. RESULTADOS (ITEMS 20-21)

VALORACION MEDIA DEL PROFESOR

ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA

uco

ENOLOGIA
uco

ENOLOGIA
uco

ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco

4,38
3,96
4,48
3,97
4,52
3,84
4,66
4,41
4,52
3,98
4,48
3,94
4,57
4,00
4,66
4,03
4,52
4,12

4,48
4,08

4,50
3,96

4,61
4,02
4,49
4,06

4,56
4,27
4,56
4,29
4,33
4,15
4,67
4,62
4,67
4,23
4,56
4,17
4,56
4,27
4,56
4,31
4,56

4,41
4,59
4,36
4,61
4,20

4,56
4,29
4,58
4,34

4,49
4,27
4,51
4,29
4,43
4,15
4,76
4,62
4,41
4,23
4,16
4,17
4,44
4,27
4,45
4,31
4,30

4,41
4,59
4,36
4,29
4,20

4,44
4,29
4,53
4,34

4,79
4,27
4,75
4,29
4,70
4,15
4,93
4,62
4,71
4,23
4,64
4,17
4,73
4,27
4,76
4,31
4,91

4,41
4,80
4,36
4,67
4,20

4,74
4,29
4,79
4,34

ETSIAM

Escuela Técnica Superior de

Ingenieria Agrondmica y de Montes

UNIVERSIDAD P CORDOBA

* Se disponen sdlo de una Unica valoracién media de la Universidad de Cérdoba para los cursos 2018/2019 y 2019/2020.
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Tabla 14. P-5 Analisis del programa de movilidad (Alumnado) del Grado de Enologia: 2011/2012 - 2014/2015

2011/2012 2012/2013 2013/2014 2014/2015
0(0,00%)  0(0,00%)  0(0,00%)  0(0,00%)

1. La ofertad d ilidad ENOLOGIA - - - _
. La oferta de programa de movilida uco B ~ - B
L . . ) . ENOLOGIA -- - - -

2. La atencién y recepcion por parte de la Universidad de destino uco
3. La facilidad de los tramites en la Universidad de procedencia EN?}'E:%GIA - - -- --
4. La facilidad de los tramites en la Universidad de destino EN%‘&%GIA - -- -- --
o N _ . ENOLOGIA - - - -
5. La coordinacidn entre la Universidad de origen y la de destino uco B B ~ ~
- - o , ENOLOGIA - - - -
6. La tutora académica o tutor académico de la Universidad de procedencia uco . _ _ _
ENOLOGIA - - - -

7. La tutela académica de la Universidad de destino

uco - - - -
ENOLOGI. - - - -
8. Los resultados académicos durante mi estancia en la Universidad de destino N?jc%GIA . _ _ _
9. Duracion de la estancia ENOLOGIA - - - -
' uco . . . .
iy " . , ENOLOGIA - - - -

10. La gestidn del Centro sobre los programas de movilidad (Relaciones Internacionales) uco
ENOLOGIA - - - -

11. En general, nivel de satisfaccion con el programa de movilidad uco
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Tabla 15. P-5 Analisis del programa de movilidad (Alumnado) del Grado de Enologia: 2015/2016 - 2018/2019

2015/2016 2016/2017 2017/2018 2018/2019

0(0%) 0(0,00%) 0(0,00%) 0(0,00%)

1. la ofertad d ilidad I - - N N
. La oferta de programa de movilida uco B B _ B
» g — _ ENOLOGIA - - - -
2. La atencion y recepcidn por parte de la Universidad de destino uco B B B B
3. La facilidad de los tramites en la Universidad de procedencia EN?JI&%GIA - - - -
4. La facilidad de los tramites en la Universidad de destino EN?JI&%GIA - - - -
o o . . ENOLOGIA - - - -
5. La coordinacién entre la Universidad de origen y la de destino uco B B B B
- - N , ENOLOGIA - - - -

6. La tutora académica o tutor académico de la Universidad de procedencia uco
smi Sarci : ENOLOGIA - - - -

7. La tutela académica de la Universidad de destino

uco - - - -
- : . N _ ENOLOGIA - - - -

8. Los resultados académicos durante mi estancia en la Universidad de destino uco
9. Duracion de la estancia ENOLOGIA - - h h
' uco - - - -
s " . . ENOLOGIA - - - -

10. La gestidn del Centro sobre los programas de movilidad (Relaciones Internacionales) uco
ENOLOGIA - - - -

11. En general, nivel de satisfaccién con el programa de movilidad uco
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Tabla 16. P-5 Andlisis del programa de movilidad (Alumnado) del Grado de Enologia: 2019/2020 - 2021/2022

2019/2020 2020/2021 2021/2022
0(0,00%) 0(0,00%) 1(100%)

) ) ENOLOGIA - - 5,00
1. La oferta de programa de movilidad, con respecto al numero de destinos y diversidad geografica de los mismos uco . . 398
2. La gestion del centro sobre los programas de movilidad ENOLOGIA - - 2,00
. La gesti C r prog vili UCOo B B 350
ENOLOGIA - - 5,00
3. L dinacié tre la Uni idad de ori la de desti

a coordinacidn entre la Universidad de origen y la de destino UCo B B 3,46
4. El nivel de satisfaccién con respecto al programa de movilidad ENOLOGIA - - 2,00
' P Prog uco - - 4,16

Si - -- 1

5. éRecomendaria a otros estudiantes la realizacién de una movilidad? No - - -

NS/NC - - -
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Tabla 17. P-6 Evaluacion de las practicas externas (ALUMNADO) del Grado de Enologia: 2010/2011- 2014/2015

2010/2011 2011/2012 2012/2013 2013/2014 2014/2015
0(0,00%)  0(0,00%)  0(0,00%)  0(0,00%)  0(0,00%)

1. Los resultados obtenidos al realizar las practicas externas en la Institucién/Organismo de ENOLOGIA -- -- -- - -
acogida han sido satisfactorios uco -- - - - -
2. La relacién entre las prdcticas externas realizadas y la actividad que considera propia de su ENOLOGIA - - - - -
Master es satisfactoria uco -- -- - - -
3. Las practicas externas realizadas le han permitido una adecuada adquisicion y desarrollo de ENOLOGIA - - - -- -
competencias profesionales o investigadoras, segin proceda uco -- -- -- - -
ENOLOGIA -- - - - -
4. Las oportunidades para establecer contactos y redes de colaboracion han sido satisfactorias uco
. . . I . . . . ) ENOLOGIA - - - - -
5. Las oportunidades para mejorar mi conocimiento de idiomas (si procede) han sido satisfactorias uco
6. Los recursos puestos a disposicion por parte de la Institucion/Organismo de acogida han sido ENOLOGIA -- -- -- -- --
adecuados para la formacion uco -- -- - - -
ENOLOGIA - - - - -
7. El seguimiento realizado por el/la tutor/a externo/a ha sido adecuado (l)Jc(())G
ENOLOGIA -- - - - -
8. El seguimiento realizado por el/la tutor/a interno/a ha sido adecuado uco
. . , ENOLOGIA - - - - -
9. La coordinacidn entre el/la tutor/a externo/a e interno/a ha sido adecuado uco
ENOLOGI - - - - -
10. La duracidn de las practicas externas es adecuada N?jc%GIA
ENOLOGI - - - - -
11. El periodo de realizacion de las practicas externas dentro del Master es adecuado N?Jc(())GIA
. - ENOLOGIA - - - - -
12. El procedimiento de adjudicacién de practicas externas es adecuado uco
ENOLOGIA - - - - -
13. Los criterios y sistemas de evaluacidn de las practicas externas han sido adecuados ?JC%G
ENOLOGIA - - -- - -

14. Nivel general de satisfaccion y cumplimiento de expectativas con las prdacticas externas uco
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Tabla 18. P-6 Evaluacidn de las practicas externas (ALUMNADO) del Grado de Enologia: 2015/2016 — 2018/2019

2015/2016 2016/2017 2017/2018 2018/2019
0(0,00%) 0(0,00%) 0(0,00%) 0(0,00%)
1. Los resultados obtenidos al realizar las practicas externas en la Institucién/Organismo de acogida han sido  ENOLOGIA -- -- -- --

satisfactorios uco -- - - -
2. La relacién entre las practicas externas realizadas y la actividad que considera propia de su Master es ENOLOGIA - - - -
satisfactoria uco -- - - -
3. Las practicas externas realizadas le han permitido una adecuada adquisicién y desarrollo de competencias ~ ENOLOGIA -- -- -- --
profesionales o investigadoras, segun proceda uco -- - - -
ENOLOGIA - - - -
4. Las oportunidades para establecer contactos y redes de colaboracion han sido satisfactorias uco
ENOLOGIA - - - -
5. Las oportunidades para mejorar mi conocimiento de idiomas (si procede) han sido satisfactorias ?JC%G
6. Los recursos puestos a disposicidn por parte de la Institucién/Organismo de acogida han sido adecuados ENOLOGIA -- - - -
para la formacion uco -- - - -
. , . ENOLOGIA - - -- -
7. El seguimiento realizado por el/la tutor/a externo/a ha sido adecuado Uco
ENOLOGIA - - - -
8. El seguimiento realizado por el/la tutor/a interno/a ha sido adecuado ?JC?)G
ENOLOGI. - - - -
9. La coordinacién entre el/la tutor/a externo/a e interno/a ha sido adecuado N?JC%GIA
. - ENOLOGIA -- - - -
10. La duracién de las practicas externas es adecuada uco
. A~ . ENOLOGIA - - - -
11. El periodo de realizacion de las practicas externas dentro del Master es adecuado uco
ENOLOGI. - - - -
12. El procedimiento de adjudicacidn de practicas externas es adecuado N(L)jc%GIA
ENOLOGIA - - - -
13. Los criterios y sistemas de evaluacidn de las practicas externas han sido adecuados uco
ENOLOGIA - - - -

14. Nivel general de satisfaccion y cumplimiento de expectativas con las practicas externas uco
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Tabla 19. P-6 Evaluacidn de las practicas externas (ALUMNADO) del Grado de Enologia: 2019/2020 - 2021/2022

2019/2020 2020/2021 2021/2022 2022/2023
0(0,00%)  0(0,00%)  4(40,00%)

1. La oferta de practicas externas en cuanto a la variedad y adecuacién ENOLOGIA - N 3,25
' P y uco - - 3,92
2. La utilidad de la informacion recibida sobre el Centro de realizacién de las practicas EN%I&%GIA :’52
ENOLOGIA - - 4,75
3. El grado en el que las practicas le han permitido la adquisicidn y el desarrollo de competencias profesionales uco B B 498
. - ENOLOGIA - - 4,75
4. La disponibilidad de los recursos en el Centro para la realizacion de las practicas

uco - -- 4,02
ENOLOGIA - - 5,00

. E . . . . . 7’
5. El nivel de satisfaccion global con el Centro de practicas externas uco 3 3 4,40
. . 9 ENOLOGIA - - 5,00
6. El nivel de satisfaccion global con la tutora o tutor externa/o uco ; 3 4,50
ENOLOGIA - - 4,75

7. El nivel de satisfaccion global con la tutora o tutor interna/o
& / uco - - 4,33
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Tabla 20. P-7 Encuesta sobre el Trabajo Fin de Grado (ALUMNADO) del Grado de Enologia: 2014/2015 — 2018/2019

2014/2015 2015/2016 2016/2017 2017/2018 2018/2019

1(100%) 3(75%) 0(07%) 0(07%) 0(07%)
SOBRE EL TFG/TFM
1. Sugerencias sobre el tema a realizar, su grado de dificultad y su duracién aproximada ENOLOGIA 5,00 4,33 - - -
antes de iniciar el trabajo uco 3,74 3,87 -- - -
2. Ayudas y sugerencias Utiles para resolver los problemas que surgieron en la fase de ENOLOGIA 5,00 4,67 -- - --
redaccién del trabajo uco 3,89 3,87 -- - -
3. Tutela realizada durante la redaccién del trabajo ENOLOGIA >,00 >,00 - - -
uco 3,94 4,02 -- - --
i , ENOLOGIA 5,00 5,00 -- - -
4. Accesibilidad para resolver las dudas y otras cuestiones UCo 3.98 4,03 B 3 B
5. Tiempo que ha dedicado para conocer el trabajo, su estado de realizacion y los problemas ENOLOGIA 5,00 5,00 -- -- --
que iban surgiendo uco 4,07 4,11 -- - -
.y . . . ENOLOGIA 5,00 5,00 -- -- -
6. Revisidon y comentarios que ha realizado sobre los documentos que le ha ido entregando
uco 4,06 4,10 -- - -
7. Informacién y material que le ha proporcionado para realizar el trabajo ENOLOGIA >,00 4,67 - N -
uco 3,94 3,90 -- - --
SOBRE EL TRABAJO QUE HA REALIZADO
si 0 2 - - -
8. éHa sido realizado en colaboracidn con otros organismos y a demanda de los mismos? NO 1 1 -- - -
NS/NC 0 0 -- - -
si 0 1 - - -
9. éInicid el trabajo dentro del marco de précticas externas de su titulacidon? NO 1 1 - - -
NS/NC 0 1 -- - -
Si 0 0 -- - --
10. ¢Ha contado con algun tipo de beca para la realizacion de dicho trabajo? NO 1 3 - - -
NS/NC 0 0 -- - --
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SOBRE EL ALUMNO

11. éHa revisado los distintos documentos del trabajo antes de entregarselos al
profesorado?

12. Indique la forma en que presentd los distintos documentos del trabajo al profesorado
para su revision. 1=Papel 2=Soporte electrdnico

13. Ha puesto en prdactica las competencias adquiridas en su titulo

VALORACION GLOBAL DEL PROFESORADO

14. Valore globalmente la actuacion del director/a del trabajo (1=Muy mala 5=Muy buena)

e

Sl
NO
NS/NC
1
2
NS/NC
si
NO
NS/NC

OO rrOEFr OOoOOo
OO WONRF OOWw

ENOLOGIA 5,00 4,67
uco 4,04 4,16
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Tabla 21. P-7 Encuesta sobre el Trabajo Fin de Grado (ALUMNADO) del Grado de Enologia: 2019/2020 - 2021/2022

2019/2020 2020/2021 2021/2022

0(0%) 1(50%) 1(50%)
SOBRE EL MARCO/ENTORNO EN EL QUE SE HA REALIZADO EL TFG/TFM
si - - 1
1. ¢Ha sido realizado en colaboracidn con otros organismos y a demanda de los mismos? NO - 1 -
NS/NC -- -- --
si - - 1
2. ¢Inicid el trabajo dentro del marco de practicas externas de su titulaciéon? NO -- 1 --
NS/NC -- -- --
Si - 1 -
3. ¢Ha contado con algun tipo de beca para la realizacién de dicho trabajo? NO -- -- 1
NS/NC -- -- --
SOBRE EL TUTOR
s . -, . N ENOLOGIA -- 5,00 5,00
1. La utilidad de la informacién previa para la realizacion del TFG/TFM uco 3 432 425
2. La ayuda recibida durante el desarrollo del TFG/TFM para la resolucién de dudas, problemas y otras cuestiones ENOLOGIA N >,00 >,00
uco -- 4,40 4,34
3. La orientacidn, revisién y correccién de los documentos/borradores preparados durante el desarrollo del TFG/TFM ENOLOGIA N 2,00 >,00
uco - 4,43 4,37
. . . ENOLOGIA - 5,00 5,00
4. La actuacién global del director/a del trabajo uco 3 4,50 4,41
SOBRE EL ALUMNO
Si - - -
-1. La puesta en practica de las competencias adquiridas en su titulo NO -- -- --
NS/NC -- -- --
Si - - -
2. La satisfaccion global con el trabajo realizado NO -- -- --

NS/NC - - -
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Tabla 22. P-8.1 Encuesta de metaevaluacién de las competencias estudiantiles (ALUMNADO) del Grado de Enologia: 2011/2012 - 2017/2018

2011/2012 2012/2013 2013/2014 2014/2015 2015/2026 2016/2017 2017/2018
2(50,00%) 0(0%) 1(33,33%) 1(20,00%) 2(28,57%) 3(21,43%) 0(0%)

1. Conozco el significado de los tipos de competencias que ENOLOGIA 4,50 -- 3,00 5,00 5,00 4,67 -
aparecen en el Plan de Estudios/guias docentes de las

asignaturas y su repercusién en mi formacion uco 3,41 B 3,39 3,51 3,54 3,54 -
2. Las ensefianzas en las asignaturas se orientan al aprendizaje ENOLOGIA 5,00 - 4,00 5,00 4,50 4,67 -
por competencias uco 3,44 - 3,20 3,30 3,42 3,36 -
3. Conozco el significado de las competencias adquiridas con ~ ENOLOGIA 5,00 - 5,00 5,00 5,00 4,67 -
las asignaturas que he cursado uco 3,44 - 3,38 3,43 3,51 3,48 -
4. Las competencias indicadas en las asignaturas se han ENOLOGIA 4,50 - 4,00 5,00 4,50 4,67 -
evaluado uco 3,47 - 3,34 3,40 3,56 3,55 -
5. Los métodos utilizados en la evaluacién de las ENOLOGIA 5,00 - 4,00 5,00 5,00 4,67 -
competencias especificas son adecuados uco 3,24 - 3,11 3,10 3,26 3,18 -
6. Los métodos utilizados en la evaluacién de las ENOLOGIA 5,00 - 4,00 3,00 5,00 4,67 -
competencias generales son adecuados uco 3,30 - 3,12 3,18 3,32 3,22 -
7. Los métodos utilizados en la evaluacién de las ENOLOGIA 5,00 - 2,00 4,00 3,50 4,67 -
oo wiose o annose s gy - m a9 e e -
8. El tiempo empleado para la adquisicién de las competencias ENOLOGIA 4,50 - 4,00 5,00 4,50 4,67 -
es adecuado uco 2,86 - 2,83 2,01 3,05 2,97 -
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Tabla 23. P-8.1 Encuesta de metaevaluacién de las competencias estudiantiles (ALUMNADO) del Grado de Enologia: 2018/2019 - 2021/2022

1. Conozco el significado de los tipos de competencias que
aparecen en el Plan de Estudios/guias docentes de las
asignaturas y su repercusién en mi formacion

2. Las ensefanzas en las asignaturas se orientan al aprendizaje
por competencias

3. Conozco el significado de las competencias adquiridas con
las asignaturas que he cursado

4. Las competencias indicadas en las asignaturas se han
evaluado

5. Los métodos utilizados en la evaluacién de las
competencias especificas son adecuados

6. Los métodos utilizados en la evaluacién de las
competencias generales son adecuados

7. Los métodos utilizados en la evaluacidén de las
competencias adicionales de universidad (TIC, dominio de una
segunda lengua y emprendimiento) son adecuados

8. El tiempo empleado para la adquisicion de las competencias
es adecuado

ENOLOGIA

uco

ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA
uco
ENOLOGIA

uco

ENOLOGIA
uco

4,00

3,58
3,00
3,35
4,50
3,49
4,25
3,54
3,50
3,23
3,50
3,28
3,67

3,09

4,00
3,08

8(32,00%)

3,88

3,71
3,75
3,53
3,75
3,61
4,13
3,64
4,00
3,24
3,50
3,29
3,33

3,17

3,50
3,19

5(20,00%)

4,40

3,77
4,40
3,59
4,40
3,66
4,00
3,80
4,20
3,39
4,40
3,44
4,75

3,31

4,20
3,21

7(30,43%)

3,57

3,58
3,29
3,47
3,29
3,52
3,29
3,75
3,29
3,39
3,00
3,46
2,57
3,24

3,14
3,27

2018/2019 2019/2020 2020/2021 2021/2022 2022/2023 2023/2024 2024/2025
4(18,18%)
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Tabla 24. P-8.2 Encuesta de metaevaluacién de las competencias estudiantiles (PROFESORADO) del Grado de Enologia: 2011/2012 - 2017/2018

1. Conozco el significado de las competencias que aparecen
en el Plan de Estudios/guias docentes de las asignaturas y
su repercusion en la formacién del alumnado

2. Las ensefianzas en las asignaturas se orientan al
aprendizaje por competencias

3. Las competencias generales y especificas se evalian

segln los procedimientos disefiados en las guias docentes
de las asignaturas

4. Los métodos utilizados en la evaluacion de las
competencias generales son adecuados

5. Los métodos utilizados en la evaluacion de las
competencias especificas son adecuados

6. Los métodos utilizados en la evaluacién de las
competencias adicionales de universidad (TIC, dominio de
una segunda lengua y emprendimiento) son adecuados

7. El tiempo empleado por el alumnado para la adquisicién
de las competencias es adecuado

ENOLOGIA

uco

ENOLOGIA
uco

ENOLOGIA

uco
ENOLOGIA
uco

ENOLOGIA
uco

ENOLOGIA

uco
ENOLOGIA
uco

11(55,00%)

4,82

4,34
4,45
4,03
4,45
4,25
4,18
4,05
4,45
4,07

4,38

3,62
3,40
3,12

13(25,49%)

4,46

4,46
4,00
4,07
4,15
4,24
4,00
4,10
4,00
4,15

3,73

3,73
2,62
3,32

18(26,47%)

4,75

4,54
4,53
4,20
4,40
4,40
4,27
4,27
4,60
4,31

3,93

3,85
3,93
3,40

4,59

4,47
4,33
4,15
4,22
4,35

4,22
4,17
4,22
4,21
3,94

3,86

3,31
3,41

16(23,88%)

4,50

4,53
4,42
4,20
4,33
4,39

4,08
4,20
4,17
4,23
3,78

3,96
3,27
3,63

19(25,68%)

4,59

4,55
4,29
4,19
4,63
4,36

4,56
4,25
4,56
4,26

4,40

3,99
3,47
3,52

2011/2012 2012/2013 2013/2014 2014/2015 2015/2016 2016/2017 2017/2018

21(28,77%) 18(25,35%)

4,80

4,54
4,57
4,24
4,53
4,37

4,47
4,19
4,47
4,20

4,31

3,96
3,86

3,58
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Tabla 25. P-8.2 Encuesta de metaevaluacién de las competencias estudiantiles (PROFESORADO) del Grado de Enologia: 2018/2019 - 2021/2022

2018/2019 2019/2020 2020/2021 2021/2022 2022/2023 2023/2024 2024/2025
19(24,68%) 32(41,56%) 35(44,87%) 27(34,18%)

1. Conozco el significado de las competencias que aparecen

) i ENOLOGIA 4,61 4,69 4,73 4,69
en el Plan de Estudios/guias docentes de las asignaturas y su
repercusion en la formacién del alumnado uco 4,54 4,61 4,61 4,64
2. Las ensefianzas en las asignaturas se orientan al ENOLOGIA 4,33 4,53 4,55 4,48
aprendizaje por competencias uco 4,21 4,28 4,35 4,30
3. Las competencias generales y especificas se evalian segin  ENOLOGIA 4,33 4,53 4,55 4,56
Lossig;:\r:tcuercilsmlentos disefiados en las guias docentes de las Uco 4,35 4,45 4,51 4,48
4. Los métodos utilizados en la evaluacién de las ENOLOGIA 4,11 4,42 4,41 4,56
competencias generales son adecuados uco 4,24 4,33 4,38 4,38
5. Los métodos utilizados en la evaluacion de las ENOLOGIA 4,17 4,59 4,45 4,52
competencias especificas son adecuados uUco 4,24 4,34 4,41 4,40
6. Los métodos utilizados en la evaluacién de las ENOLOGIA 3,87 4,29 414 4,23
competencias adicionales de universidad (TIC, dominio de
una segunda lengua y emprendimiento) son adecuados uco 3,97 4,10 4,13 4,13
7. El tiempo empleado por el alumnado para la adquisicion ENOLOGIA 3,18 3,84 3,78 3,92
de las competencias es adecuado uco 3,53 3,86 3,83 3,85
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Tabla 26. P-8.3 Encuesta de metaevaluacion de las competencias estudiantiles (ASESORES) del Grado de Enologia: 2011/2012 - 2017/2018

2011/2012 2012/2013 2013/2014 2014/2015 2015/2016 2016/2017 2017/2018
1(100%) 1(100%) 0(0,00%) 1(100%) 1(50%) 0(0,00%) 0(0,00%)
1. Conozco el significado de las competencias que aparecen ENOLOGIA 5,00 5,00 . 5,00 4,00 . -
en el Plan de Estudios/guias docentes de las asignaturas y su

repercusion en la formacion de los estudiantes uco 4,44 4,46 - 4,46 4,55 - -
2. Las ensefianzas en las asignaturas se orientan al aprendizaje ENOLOGIA 5,00 4,00 -- 4,00 5,00 -- -
por competencias uco 3,96 3,99 -- 3,94 4,11 -- -
3. Las competencias se evallan segun los procedimientos ENOLOGIA 4,00 4,00 -- 4,00 5,00 -- -
disefnados en las guias docentes uco 4,10 4,07 - 4,01 4,23 - -
4. Considero adecuados los métodos utilizados en la ENOLOGIA 4,00 3,00 -- 4,00 5,00 -- -
evaluacion de las competencias uco 3,92 3,86 - 3,80 4,07 - -
5. El tiempo empleado en la adquisicion de las competencias ENOLOGIA 4,00 3,00 -- 4,00 5,00 -- -
es adecuado uco 3,48 3,62 - 3,54 3,76 - -
6. La asesoria académica sirve para hacer un seguimiento de ENOLOGIA 4,00 3,00 - 5,00 3,00 -- -

la progresiva adquisicion de las competencias uco 3,00 3,02 -- 2,86 2,87 -- -
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Tabla 27. P-8.3 Encuesta de metaevaluacion de las competencias estudiantiles (ASESORES) del Grado de Enologia: 2018/2019 - 2021/2022

2018/2019 2019/2020 2020/2021 2021/2022 2022/2023 2023/2024 2024/2025

0(0%) 0(0%) 0(0%) 1(100%)

1. Conozco el significado de las competencias que aparecen ENOLOGIA - -- - 5,00
en el Plan de Estudios/guias docentes de las asignaturas y su

L. L. . uco - - - 4,64
repercusion en la formacion de los estudiantes
2. Las ensefianzas en las asignaturas se orientan al aprendizaje ENOLOGIA -- - -- 5,00
por competencias uco -- -- -- 4,54
3. Las competencias se evallian segun los procedimientos ENOLOGIA -- -- -- 5,00
disefiados en las guias docentes uco -- -- -- 4,56
4, Considero adecuados los métodos utilizados en la ENOLOGIA -- -- -- 5,00
evaluacidn de las competencias uco -- -- -- 4,54
5. El tiempo empleado en la adquisicidn de las competencias ENOLOGIA -- -- -- 5,00
es adecuado uco -- -- -- 4,21
6. La asesoria académica sirve para hacer un seguimiento de ENOLOGIA -- -- -- 5,00

la progresiva adquisicion de las competencias uco - -- - 4,16
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Tabla 28. P-9 Encuesta de la insercion laboral de los graduados y las graduadas y de la satisfaccion en la formacidn recibida del Grado de Enologia:
2017/2018 - 2018/2019

2017/2018 2018/2019 2019/2020

N=0 N=0 N=0
INFORMACION ACADEMICA
si - - -
1. ¢ Curso los estudios elegidos en primera opcion? NO - - -
NS/NC - - -

Vocacién / Interés - - -
Influencia familiar - - -
Expediente académico - - -

Posibilidad de empleo al finalizar los
estudios
2. ¢Cual fue el principal motivo para elegir los estudios universitarios? Otros

(pregunta con respuesta multiple) Ubicacién geografica - - -

Consejo del entorno no familiar - - -
Modalidad - - -
Plan de practicas - - -
NS/NC - - -

si - - -
3. éDurante el periodo universitario, recibié informacidn sobre las salidas profesionales de su NO

titulacién?
NS/NC - - -

Si - - -

NO - — -

4. En caso de haber hecho pricticas, éfueron de utilidad para acercarle al mundo laboral? . L.
No he realizado practicas - - -

NS/NC - - -
si - - -
5. En caso de volver a cursar estudios universitarios, éelegirias la Universidad de Cérdoba? NO

No volveria a cursar estudios universitarios - - -
NS/NC - - -
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INFORMACION LABORAL

1.1 Situacion laboral actual

1.2 Continuacidén de estudios

1.3 Otra situacion

2.1. éSe encuentra actualmente en busqueda activa de empleo?

2.2. Motivos de busqueda de empleo (sélo para aquellos que trabajan y buscan empleo)

3.1 ¢éEmpezd a buscar empleo inmediatamente después de finalizar sus estudios?

Trabajo relacionado con los estudios cursados
Trabajo no relacionado con los estudios
cursados

Desempleado, en busqueda de empleo
Desempleado, no busca empleo

No indica

si

NO

si

NO

si

NO

NS/NC

Ampliar jornada

Aumentar la experiencia

Cambio de actividad

Cercania a su ciudad

Estabilidad

Para mejorar

Relacionado con sus estudios

Otros

Si

No, tardé un tiempo

Empecé antes de finalizar los estudios
NS/NC

2017/2018 2018/2019 2019/2020
N:0 NZO N:O
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3.2 Especificar cuanto tiempo (sélo para aquellos que indican "no, tardé un tiempo")

3.3. Especificar motivo (s6lo para aquellos que indican "no, tardé un tiempo")

Entre 1y 3 meses

Entre 4 y 6 meses

Entre 7 y 9 meses

Entre 10 meses y 1 afio
Mas de 1 afio

No buscé empleo

No especifica

No recuerda
Continuacién de estudios
Descansar

Motivos personales

No indica

Otros

Preparacion de oposiciones
Se fue al extranjero
Trabajo/practicas/beca

A
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Ingenieria Agrondmica y de Montes
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Continuacion Tabla 28

2017/2018 2018/2019 2019/2020
N=0 N=0 N=0
INFORMACION TRABAJADORES

Ya trabajaba durante mis estudios - - -

Menos de 6 meses - - -
1.1 ¢ Cudnto tiempo tardd en encontrar empleo tras la finalizacidn de sus estudios? Entre 6 meses y 1 afio - . B
Entre 1y 2 afios - - -
NS/NC - - -
Si - - -
NO - - -
Si - - -
3. ¢éLa titulacién que ha cursado fue un requisito para encontrar empleo? NO - - -

NS/NC - - -

En la ciudad de origen - - —

1.2 ¢Estaba relacionado con sus estudios? (s6lo para aquellos que trabajan durante sus estudios)

En otra ciudad espafiola - - -
4. iDoénde se ubica su puesto de trabajo? En otra ciudad europea - - -
En otra ciudad no europea - - —
NS/NC - - -
Universidad - — -
Organismos publicos - - -
5. ¢En qué sector trabaja? Privado por cuenta ajena - - -
Auténomo - - -
NS/NC - - -
Indefinido - - -
Temporal - - -
6. ¢Qué tipo de contrato tiene? ..
En formacion - — -
NS/NC - - -
si - - -
NO - - -
NS/NC - - -

7. éConsidera que sus condiciones laborales (categoria, sueldo, etc.) se adecdan a su nivel
académico?




