Adaptacion Licenciatura

Se establecen dos sistemas de adaptacion: adaptacion global y adaptacion pormenorizada:

- Adaptacion global

1. Los estudiantes de planes de estudios anteriores podran acogerse a este sistema de
adaptacion cuando cumplan el siguiente requisito: Haber superado el primer ciclo completo
de una de las titulaciones que dé acceso al 2° ciclo de Enologia y haber superado 50 créditos
del segundo ciclo de la Licenciatura de Enologia.

2. Para la adaptacién al nuevo plan de estudios el/la estudiante debera acreditar el nivel de
idioma que se establece con caracter general y realizar el trabajo fin de grado.

3. Las adaptaciones globales solo podran solicitarse una vez que el nuevo titulo esté
implantado en todos sus cursos

- Adaptacion pormenorizada

1. Los estudiantes de los planes de estudio anteriores podran acogerse a este proceso de
adaptacion en cualquier momento de acuerdo a la tabla de reconocimiento que se expone a

continuacion

En la siguiente tabla figuran los reconocimientos entre las asignaturas del nuevo Grado y las
asignaturas de la Titulacion que se extinguira al implantarla. La Comision Académica de convalidaciones,
en todo caso, resolvera las convalidaciones de alumnos que provengan de otras titulaciones del Centro o

de otras universidades.

TABLA DE RECONOCIMIENTOS

PLAN 1999 NUEVO PLAN DE ESTUDIOS

Asignaturas Troncales y obligatorias LRU | Asignaturas obligatorias ECTS

Bioquimica enoldgica. 6 Bioquimica y Biotecnologia enoldgica 6

Microbiologia enologica. 6 Microbiologia y Biotecnologia Industrial 6

Economia y gestion de la empresa 9 Economia de la empresa vitivinicola 6

vitivinicola.

Quimica enoldgica. 10.5 | Quimica enoldgica 9

Analisis y control quimico enoldgico. 4.5 | Analisis y control quimico enolégico 6
Ingenieria y Tecnologia Enoldgica. 6

Tecnologia e ingenieria enoldgicas. 15 Procesos tecnoldgicos y aseguramiento de 6
la calidad en la industria enol6gica

Viticultura | 10.5 | Bases de la viticultura 4.5

Viticultura Il 4.5 | Viticultura 6

Normativa y legislacion vitivinicola. 3 Normativa , Legislacion y Cultura 6

Cultura vitivinicola. 3 Vitivinicola

Enologia en climas calidos. 6 Crianza y elaboraciones especiales 6

Genética y mejora de la vid. 6 Recursos genéticos y mejora de la vid 4.5

Précticas en Bodega + Précticas 15 Précticas en empresa + 15

Integradas enoldgicas Taller de cata

Préacticas en Bodega + Practicas 15 Préacticas en empresa + 15

integradas de viticultura. Taller de cata

Asignaturas optativas Asignaturas ECTS

Evaluacion y tratamiento de los vertidos 6 Tratamiento de Aguas Residuales en 4.5

en industrias vitivinicolas y derivados Industrias Vitivinicolas y Derivadas

Utilizacion de agroquimicos en 6 Quimica Agricola y Medio Ambiente 4.5

viticultura

Quimica organica enoldgica 6 Quimica Avanzada de Compuestos 4.5
Organicos Enoldgicos

Mecanizacion de la Viticultura 6 Mecanizacion de la vid 4.5




Proteccion del cultivo de la vid 6 Proteccion del cultivo de la vid 4.5
Crianza y envejecimiento de vinos 6 Crianza y elaboraciones especiales 6
Elaboraciones especiales 6

En cuanto a optatividad se reconoceran, dentro del maximo de créditos optativos que permita la
titulacién de Graduado/a en Enologia, los créditos optativos que el/la estudiante ya tuviera aprobados en
los estudios que se extinguen.




